W
O
O

progression incessante de ce cru, avec une seule ambition :

CHATEAU DESTIEUX

rdogne. Depuis prés de 50 ans, le Chateau Destieux appartient 3 la famille Dauriac, qui a

un des deux points les plus élevés de Saint-Emilion, le Chateau Destieux, propriété dun seul tenant, domine la vallée de

SuU entretenir avec passion la

tout mettre en oceuvre dans ia vigne comme au chal pour faire naitre

chague année un vin concentré, 3 |a fois élégant et charpenté, expression aristocratique d'un terroir privilégié.

4

Vin a la robe légére, nez précis d
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Andreas LARSSON

RVF 15-15,5

fleurs

Caractéristiques Techniques

Appeliation Saint Emilion
Grand Cru classé
Superficle 8,12 hectares
Encépagement 76 % Merior,
12 % Cabernet franc,
12 % Cabernet Sauvignon
Age des vignes 50 ans
Terrolr Sol argllo-calcalre
Condulte du vignoble
+ Une tallle rigoureuse assoclée a un
ébourgeonnage,

Epamprage sélectf de téte

Vendanges en vert (un maximum de 7 &
grappes par pled) permettent 4 |a fols déviter
TOUt CONtact des grappes entre elles et de
favoriser leur plein développement

Effeulliage prograssif & hauteur 0es grappes
aboutit au plein ensolellliement des ralsins t 3
jeur parfalte ventlation, &liminant tout risque
d’humidité prolongée et donc de pourriture

Chateau Destieux 2013
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délicatement persistante.
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www.vignobies-gaurnac.com

Vinification

Des vendanges a la maln a maturité optimum
Un 1« trl grappe par grappe,

Sulvi par un 2 trl gralne par graine afin de
selectionner les mellieures graines

Cuvier de 8 foudres bols tronconiques dotés
d'un dispositf de régulation ges températures,
permettant une vinification parcellaire
Macération pré-fermentaire a frold entre 5-10 %
La fermentation alcoolique se failt de 20-30 %o
avec des pigeages manuels guolidiens
Macération post-fermentaire a 30 “c
Fermentation malolactique : 100% de barriques
neuves en chéne frangals

Déburt de vendanges 14 au 16 oct 2013
Rendements 17 ahl par ha
Elevage 12 3 18 mols
Date de mise en bouteille 26 Juin 2015

Production

Oenologue consell

t d'épices douces, la bouche est moelleuse et fruitée, et les tanins de qualité et

18 000 bouteiles

Michel Rolland
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Gault & Millau 16

Bettane & Desseauve 15
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